
洋風前菜

クラッセ

季節のフルーツ

蟹といくらの生ちらし　御吸い物

和牛サーロインとフォアグラのソテー

エゾアワビ蓮の葉蒸し　ＸO 醤ソース

干し貝柱とフカヒレスープパイ包み焼き

季節の御造り

オマール海老とムール貝のナージュ仕立て

個人盛り料理 2025.4.1 - 2026.3.31

クラーク

￥7,500
《 和洋中ミックス会席 》

本日のデザート

鶏肉の混ぜ込み御飯

牛肉ステーキとトマトのロースト 西洋わさびソース

鶏肉とカシューナッツの香り炒め

海老のチリソース煮

季節の御造り

サーモンのビスク風味焼き

エルフィンE L F I N

￥7,500
《 和食会席 》

旬の御造り

季節の果物と甘味盛り

本日の強肴

季節の玉地蒸し

魚介と旬彩の炊き合わせ

季節の魚介の焼き物

季節の前菜

いくらとサーモンのバラちらし　御吸い物

￥5,500
《 和洋中ミックス会席 》

《 和洋中ミックス会席 》

￥10,500

クラッセ

季節の御造り

海老と帆立の黒にんにく炒め

合鴨スモーク揚げ　バンズ添え

サーモンのビスク風味焼き　いくら添え

牛フィレ肉ステーキ じゃがいものガレット

鮭といくらの炊き込み御飯　御吸い物

本日のデザート　フルーツ添え

サフランソース

バルサミコソース

シャリアピンソース

和洋中ミックス会席和洋中ミックス会席

和食会席和食会席


